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LA RELÈVE

Caractéristiques du vin

Conseils de dégustation

Petit Verdot 100%

Vendanges mécaniques. Les raisins sont triés sur une

table vibrante. Non foulés, les raisins ont été mis en

cuve.

Fermentations alcoolique et malolactique faites en

cuves inox. 

Vinifié à température maitrisée : 26/27°C

Degré d’alcool : 13%vol

Cépages

Vinification
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Une cuvée originale, 100% Petit Verdot.

Superbe robe pourpre.

Tonique à l’attaque, il se développe en rondeur sur des

tannins délicieux, déjà fondus, qui associent leurs nuances

épicées à une aromatique intensément fruitée (cassis,

mûre).

Une bouteille expressive, de caractère.

A déguster entre 16 et 18°C

Accords : viande rouge, grillades, fromage

Temps de garde 1 à 5ans


