
BORDEAUX SUPERIEUR ROUGE 2018

CHÂTEAU ALTA GAÏA
ROUGE

Caractéristiques du vin

Note ou médaille

Conseils de dégustation

Merlot 85%

Cabernet Franc 15%

Les parcelles sélectionnées sont exclusivement issues

du plateau présentant les plus vieux encépagements

Vendanges mécaniques. Les raisins sont triés sur une

table vibrante. Non foulés, les raisins ont été mis en

cuve. Le jus des tombereaux n’est pas intégré aux cuves

Fermentation malolactique puis élevage en fûts pendant

12 mois

Vinifié à température maîtrisée : 26/27°C

Degré d’alcool : 14.5%vol

Cépages

Vinification

CHÂTEAU ALTA GAÏA
ESTELLE +33 6 16 66 64 86
CHRISTINE +33 6 99 23 01 66

187 Allée de Gaïa 33350 RUCH www.altagaia.com

Le millésime 2018 nous a permis d’exprimer tout le

potentiel de notre terroir argilo calcaire, avec ce vin à

la robe bordeaux éclatante

Le bouquet annonce d’emblée un très bel équilibre entre

finesse et puissance: le fruit est mûr à point, respecté

par un élevage de 12 mois en fûts.

Des arômes de fruits rouges confiturés forment un beau

mariage avec des notes de vanille, de réglisse et de pain

d’épice.

Ample et charnu, le palais reste élégant grâce à sa belle

structure évoquant le terroir. Les tannins viennent

consolider en finale un ensemble bien constitué

15/20 Magasine Le Point

A déguster entre 16 et 18°C - Ouvrir et décanter à l’avance

Accords : viande rouge, gibiers, fromages

Temps de garde 8 à 12ans


